
20. April bis 24. April 2026

KW 17 Mittagsmenü 1 Allergene

Gebundene Suppe *Klare Suppe mit EinlageA,G,L,C,H

Montag Paprikarahmgeschnetzeltes A,G,L,

20. Apr Nockerl und Salat A,C,G,O

Fruchtjoghurt G 

Gebundene Suppe *Klare Suppe mit EinlageA,G,L,C,H

Dienstag Gemüselaibchen C,L,A,G

21. Apr Kartoffeln,Dipsauce und Salat G,L,O

Obst
Gebundene Suppe *Klare Suppe mit EinlageA,G,L,C,H

Mittwoch Grießschmarrn D,C,G,L

22. Apr Apfelmus O,L

Gebundene Suppe *Klare Suppe mit EinlageA,G,L,C,H

Donnerstag Puten Hascheeknödel A,L,C

23. Apr Gulaschsaft und Sauerkraut L,O

Kuchen A,C,G,F,N,

Gebundene Suppe *Klare Suppe mit EinlageA,G,L,C,H

Freitag Überbackener Fisch D,C,G,L

24. Apr Reis und Salat O,L

Kompott
*    Verschiedene Gemüsesuppen! 

Guten Appetit wünscht das Küchenteam!

Allergeninformation: 

glutenhaltiges Getreide (A), Krebstiere (B), Ei (C), Fisch (D), Erdnuss (E), 

Soja (F), Milch oder Laktose (G), Schalenfrüchte (H), 

Sellerie (L), Senf (M), Sesam (N), Sulfite (O), Lupinen (P), Weichtiere (R)

Herkunft: Fleisch: 90% Österreich/10% EU

Fisch: 20% Österreich/30% EU/50% Import

Wurst/Schinken: 100% Österreich

Milch: 100% Österreich

Käse,Molkereiprodukte: 90% Österreich/10% EU

Eier: 100% Österreich

Kindergarten St.Georgen/G.


